
Manresa, 
del 25 al 7 de juny

Una fusió de l’art i el vi, una experiència per als sentits



El projecte VI_SUALS’13, del 25 de maig al 7 de juny, portarà a la ciutat de Manresa 
i comarca diversos actes vinculats al món del vi i l’art visual contemporani. Una fusió 
que no hagués estat possible sense les complicitats d’un munt d’artistes plàstics, co-
ordinats per TAV (Taula d’Arts Visuals de Manresa) i de la DO Pla de Bages.

 La barrica com a suport, com a escultura, com a instal.lació, com a inspiració estèti-
ca, un element a partir del qual catorze creadors bagencs generen un llenguatge comú 
on el vi hi és present en totes les seves formes d’inspiració.

 Sota el nom Bótes d’Art, Susanna Ayala, Marina Berdalet, Eduard de Pobes, Joa-
quim Falcó, Lourdes Fisa, Àngels Freixenet, Elsa Guerra, Roser Obuber, Ramon Oms, 
Agustí Panadés, Txema Rico, Montserrat Riu, Josep Maria Sarrate i Eva Soto, comissa-
riats per Roser Oduber i sota la coordinació artística d’Eduard de Pobes, presentaran 
les seves intervencions a la Plaça Sant Domènec de Manresa de l’1 al 6 de juny.

El make in off de tots els processos es podrà seguir en una exposició fotogràfica orga-
nitzada per Foto Art Manresa i amb dos audiovisuals produïts per Cine Club Manresa, 
dins de l’exposició Bótes, imatge i creació, que podreu veure a la sala d’exposicions de 
la Plana de l’Om del 29 de maig al 7 de juny.

 VI_SUALS’13 és un projecte coorganitzat per la TAV, la DO Pla de Bages i l’Ajunta-
ment de Manresa, que vol mostrar d’una forma singular com la tradició vinícola de la 
comarca i de la ciutat es conjuga amb la creació més radical dels artistes del territori. 

 

Una forma diferent de gaudir de l’art, la cultura i el bon vi del Bages. Us convidem a 
deixar-vos seduir per tots els sentits.

 

 Joan Calmet i Piqué
Regidor de Cultura 
Ajuntament de Manresa

Art i vi, una experiència singular



Art i vi, una experiència singular
L’Ajuntament de Manresa, la ‘Taula Arts Visuals’ i aquest Consell Regulador organit-
zem nous actes i activitats en aquesta segona edició de Vi_suals. El vi es fusiona amb 
l’art per mitjà de la decoració de bótes de vi. 

Pintors, escultors i fotògrafs ens mostraran el seu art a l’entorn de la fusta i de les 
bótes de vi que és convertiran en ‘bótes d’art’. Serà, sens dubte, un atractiu pels 
amants del vi i també pels amants de l’art que podran gaudir d’aquesta combinació 
singular que realitzen artistes manresans i bagencs.

El Bages és terra de vinyes i de vins i també d’artistes. Gaudim de l’art i de la cultura 
del vi.

Valentí Roqueta Guillamet
President del CRDO Pla de Bages



Programa d’activitats
	
		
		
		  JORNADES DE PORTES OBERTES 
		  DELS CELLERS DE LA DO PLA DE BAGES
		  Cal fer la reserva prèvia al celler que vulgueu visitar
		  Més informació www.dopladebages.com
		
		  Organitza: Consell Regulador de la DO Pla de Bages

		  TAST DE PICAPOLLS SOTA LA LLUM DE LA LLUNA
		  Amb els cellers de la DO Pla de Bages
		  Parc de la Seu
		  Per 5€ podràs tastar tots els Picapolls que vulguis amb copa inclosa i 			
		  per 10€ tindràs copa + samarreta + el tast del Picapolls que vulguis
	
		  Organitza: Consell Regulador de la DO Pla de Bages

25 
maig

dissabte de 23 a 01 h

dissabte de 10 a14 h i de 16 a 19 h
diumenge de 10 a 14 h  

25 
26 

maig



	 	
		
		

		  Exposició TERRA, VINYA I VI: TAPS DE SURO POÈTICS
		  Biblioteca Infantil del Casino (Passeig Pere III, 29)
		  Matins: dimarts a dissabte, de 10.30 a 14 h 
		  Tardes: dimarts a dissabte, de 16.30 a 21 h
		  A partir d’haver treballat i del què ens suggereixin les poesies de Joana Raspall		
		  (Bon dia poesia !, La terra i La Vinya), de Núria Albó (Raïm) i de Josep Maria de 		
		  Sagarra (Vinyes verdes vora el mar), elaborarem invents, objectes i creacions
 		  a partir de taps de suro, elements relacionats amb el resultat del cultiu de la 		
		  vinya i l’elaboració del vi. 
		
		  Organitza: Xarxa de Biblioteques Veïnals de Manresa
		  Col.labora: Biblioteca Infantil del Casino, Cafè del Canonge, Kursaal Espai 
		  Gastronòmic. Las Vegas, Sical, Restaurant Tretze, Bar Business, Lizarran, Diesa 	
		  Restauració, El Petit Celler, Y Vinacoteca

		
		
		  TAST 2.0 A LA FUB
		  FUB (Av. Universitària, 4-6)
		  Tast 2.0 amb l’alumnat, que comentarà els vins a les diferents xarxes 	socials
		  Inscripció a la FUB Tel. 93 877 41 79. Activitat gratuïta.
		
		  Organitza: Consell Regulador de la DO Pla de Bages i Vinthink Setè Cel
		  Col.labora: FUB

29 
maig

dimecres a les 16.30 h

29 
maig

Del 29 de maig al 14 de juny



		  BÓTES, IMATGE I CREACIÓ
		  Sala d’exposicions de la Plana de l’Om (Plana de l’Om, 6)
		  29, 30 i 31 de maig, 1, 3,4, 5, 6 i 7 de juny, de 18 a 21 h
		  Setze creadors audiovisuals han seguit el treball de catorze artistes plàstics 		
		  en el seu procés de creació amb bótes de vi.
		  Fotografies de: Roberto Andrés, Santi Bajona, Josep Brunet, Josep Cruz, 		
		  Lídia de la Cruz, Anna Estruch, Ferram Faja, Toni Galera, David Jiménez, 		
		  Josep M. Perostes, Yolanda Pradas, Adelina Putellas, Robert Santamaria, 		
		  Àngel Torrent, Pura Travé i Arnau Viñals.
		  Audiovisual: Carolina de Pobes i Alícia Serrano	
		
		  a les 19.30 h
		  PROJECCIÓ DELS AUDIOVISUALS
		  Auditori de la Plana de l’Om (Plana de l’Om, 6)		
		  Després del vi, la paraula (10’) d’Alícia Serrano Álvarez
		  Ex terra ad mentis (8’) de Carolina de Pobes Cots		
		
		  Organitza: Foto Art Manresa, Cine Club Manresa, TAV (Taula d’Arts Visuals
 		  de Manresa), Consell Regulador de la DO Pla de Bages
		  i Ajuntament de 	Manresa
		  Col.labora: Fundació Catalunya - La Pedrera

Programa d’activitats
29 

maig
dimecres a les 19 h



		  LA FUSTA I EL VI: QUELCOM MÉS QUE UNA 
		  TRADICIÓ
		  A càrrec de Fernando Zamora Marín
		  Auditori de la Plana de l’Om ( Plana de l’Om, 6)
		  Conferència dedicada a bótes de fusta, diferents tipus de torrats, diferents 		
		  tipus de fustes...
	
		  Organitza: Consell Regulador de la DO Pla de Bages
		  Col.labora: Fundació Catalunya - La Pedrera

		  TAST COMPARATIU DE DIFERENTS FUSTES 
		  I TORRATS
		  Amb l’enòleg Joan Soler Playà, tècnic del CRDO Pla de Bages
		  Kursaal Espai Gastronòmic ( Pg. Pere III, 35)
		  Tast del mateix vi en diferents fustes en bótes i torrats suaus, mitjos i forts.
		  Per inscripcions a info@dopladebages.com 
		  Preu 3€

		  Organitza: Consell Regulador de la DO Pla de Bages
		  Col.labora: Kursaal Espai Gastronòmic

29 
maig

dimecres a les 20 h

30 
maig

dijous a les 20 h



		  MOSTRA DE VINS DELS CELLERS DE LA 
		  DO PLA DE BAGES
		  Plaça Sant Domènec 
		  Durant tot el dia es podran degustar tots els vins dels cellers de la DO Pla 		
		  de Bages
		  Preu: 6€ (inclou copa i 8 tiquets)
	
		  Organitza: Consell Regulador de la DO Pla de Bages
		  Col.labora: Cuineres del Bages

Programa d’activitats
1 

juny
dissabte de 12 h a 14.30 h i de 17 a 22 h



		  BÓTES D’ART
		  Plaça Sant Domènec, de 1’1 al 6 de juny 
		  Catorze artistes del Bages intervenen bótes de la DO del Bages. La barrica 		
		  com a suport, com a escultura, com a instal.lació, com a inspiració estètica 		
		  pot ser l’element a partir del qual generar un llenguatge comú on artistes 		
		  visuals i artistes plàstics puguin crear un mostra d’art i vi. 
		  Artistes: Susanna Ayala, Marina Berdalet, Eduard de Pobes, Joaquim Falcó, 
		  Lourdes Fisa, Àngels Freixenet, Elsa Guerrero, Roser Obuber, Ramon 		
		  Oms, Agustí Panadés, Txema Rico, Montserrat Riu, Josep Maria Sarrate 
		  i Eva Soto
		  Comissariat: Roser Oduber
		  Coordinador artístic: Eduard De Pobes 

		  Organitza: TAV (Taula d’Arts Visuals de Manresa), Consell Regulador de la 		
		  DO Pla de Bages i Ajuntament de Manresa.

1 
juny

dissabte a les 19 h





		  Bótes d’art
Imatge i creació

Comissariat: Roser Oduber
Coordinador artístic: Eduard De Pobes



Susanna Ayala Riu
Tècnica mixta

(2013, Manresa)

La meva intervenció en principi serà a l’interior de la 
bóta, la resta sorgirà (espero!) en el mateix procés de 

treball. 

Tot suma



artistes

Roberto Andrés



(Després de la pluja neix l’herba, després del vi la paraula)

Marina Berdalet Andrés
Oli i esmalt sobre fusta

(2013, Manresa)

De la terra als ceps i a l’esperit… 
                                            bóta de vi! 

Pell fosca de vinya, fusta que esgratinyo.

Pinzellada a cegues, cop de canell, traços a l’aire. Ritmes, 
gestos repetits. 

Rengleres de ceps entortolligant filferros de la bóta de vi.

Post vinum verba, post
imbrem nascitur herba





Eduard de Pobes Cots  
Tècnica mixta sobre fusta 

(2013, Manresa)

L’obra es converteix en la narració específica que mostra 
el constant temps necessari en l’elaboració i criança dels 

vins i com aquest transcorre en el silenci i soledat dels 
cellers, el públic podrà interactuar amb la bóta i interpre-

tar la mirada de l’artista.
Un tribut a la poesia visual d’artistes com Joan Brossa.

Temps i silenci



Toni Galera



Joaquim Falcó Pujol 
Pintura d ésmalt
(2013, Manresa)

Vi i natura van de la mà en aquesta obra, papallones que 
volen al voltant de la bóta de vi sobre un fons blau com el 

cel que veurà créixer els raïms de les nostres vinyes.
 

Papallones



Yolanda Pradas



Lourdes Fisa i Saladrigas
Tècnica pintura d’esmalt, vernís i incisió

(2013, Manresa)

La terra, el cep, el raïm, la saviesa de la natura, el procés de 
transformació, el vi, la fusta, la degustació, els sentits, el plaer... 

Aquest procés de transformació és el que m’ha interessat 
d’aquest projecte i la seva relació amb l’art. L’art és també un 

procés de transformació d’uns materials i a partir d’unes idees 
i sensacions busco aquesta mena d’alquímia en el procés de 

manipulació. M’interessa l’efecte visual i tàctil. He treballat la 
bóta amb pintura, grafismes i incisions, respectant el material 
de la fusta, gratant-lo com un pagès quan crea solcs a la terra, 

o com un arqueòleg que busca històries humanes.

Vi blanc-vi negre



Pura Travé i Josep Brunet



Àngels Freixanet
Tècnica mixta

(2013, Manresa)

De les barriques que jo aporto, l’una copsa el moment 
de destapar, a la manera de poesia visual en homenatge a 
Joan Brossa, i l’altra mostra l’abundància i la generositat.

Destapar fins a vessar



José Cruz



Elsa Guerra
Pintura acrílica aplicada directament sobre la bóta

(2013, Manresa)

El 3005 és número RAL que fa referència al color vermell 
vi.

3005



Elsa Guerra



Roser Oduber i Muntañola
Tècnica mixta

(2013, Manresa)

Diuen que la vinya plora i és que se sent viva, desperta 
del fred hivernal i dels talls de la poda treu saba que rega-

lima com llàgrimes de sal d’aquesta terra rogenca.
Diuen que no vol dormir més, que empeny amb forma els 

brots nous i que els seus plors són d’amor per la vida.
 

La vinya plora



La vinya plora

Josep M. Perostes



Ramon Oms i Pons 
Resina Epòxid. Fibra de vidre sobre fusta

(2013, Manresa)

Creació escultòrica relacionada amb el món del vi, fusio-
nada amb una barrica que ha mimat el vi dintre seu.

Escultura Collage



David Jimenez



Agustí Panadés i López 
Fusta-ferro-cautxu

(2013, Manresa)

Una crida al consum moderat i responsable del vi: per no 
trobar-se atrapat i lligat sense veure’t capaç de sortir-te’n 

del caos i l’estat lamentable tan físic com mental.
Consum del vi sí, però sobretot en un cultiu natural 

biològic.

Lligams



Lídia de la Cruz  i Robert Santamaria



Txema Rico 
Tints naturals

(2013, Manresa)

L’origen del vi és el raïm, l’origen de la bota és el 
roure.

Orígen



Txema Rico



Montserrat Riu Rebolleda
Porcellana cuita a 1280 ºC. Muntatge amb ferro

(2013, Manresa)

Mirar els colors del vi, de la fusta, de la terra i els ceps. 
El resultat de tot això és aquest liquid tan preuat!

BLANC DE COPES: En definitiva CONTENIDORS pen-
sats amb porcellana, que es una matèria completament 
blanca i que dóna un toc de fragilitat però que un cop 

cuita es més forta que la mateixa terra. Al mateix temps 
m’agrada perquè és discreta i això fa que els altres ele-
ments que formen el muntatge no quedin en segon pla, 

sinó que tot formi part del conjunt.

Blanc de copes



Santi Bajona



Josep Maria Sarrate i Daurella
Acrílic i esmalt

(2013, Manresa)

El vi, una beguda feta des de l’antiguitat, agermana i solidaritza, 
alegra i encén els sentits, engresca i alhora tempera, cura, reposa, 

apaivaga la set, i s’adapta al que cadascú en pretén i desitja. Aconse-
gueix els somnis, i fins i tot els malmet si se’n fa abús.  

Això i molt més es el que en queda del vi de la Cooperativa de Sale-
lles, resultat de l’esforç dels pagesos i propietaris dels sector al llarg 

dels temps. Gent arrelada al lloc i a l’ofici, de pell tallada i seny. I 
amb la continuïtat familiar que assegura la bonança a venir. Savis com 
els primers en ser-ho de ple: els grecs, dels quals encara en vivim i a 

qui encara tot ho devem. 
De tot això i vés a saber de què més, la meva proposta.

L’ elixir dels déus





Eva Soto i Madrid
Instal.lació: transfer fotogràfic sobre seda, tècnica mixta sobre 

fusta i cordons
(2013, Manresa)

El meu projecte vol parlar del treball col.lectiu, establir una relació 
simbòlica entre la força conjunta i les mans, unes mans que creen 
una xarxa, com les artèries del propi organisme o com les arrels 
d’un arbre. Parla del fort lligam entre la terra i la vinya i el treball 

artesanal de la terra. 
Les mans dels membres d’una família, que en moments de dificultat 

creen una estructura capaç de sostenir una torre, com els castellers, 
com les cooperatives.

Lligams 



Àngel Torrent



L A  F O R Ç A  D E  L A  T E R R A



El Pla de Bages és una zona privilegiada, situada enmig de formacions 
muntanyoses mítiques com Montserrat i la Serra de Castelltallat, 
el Parc Natural de Sant Llorenç del Munt i l’Obac o el massís de Montcau. 
Amb importants centres turístico-culturals com el monestir de Sant Be-
net de Bages, les mines de sal de Cardona, la cova de Sant Ignasi a Manre-
sa o el recorregut de la Sèquia, la comarca presenta una atractiva oferta 
en constant expansió, tant a nivell lúdic i cultural com gastronòmic.

Els cellers de la DO Pla de Bages ofereixen visites guiades, tastos de vins i 
activitats per enriquir la cultura del vi.

Tots els cellers del Bages tenen vinyes pròpies, així els vins del Bages, 
ofereixen diferents variades expressions de la nostra terra i la gent que la 
treballa.

Les característiques del sòl i el clima del Bages, donen com a fruit uns 
vins amb molta frescor, d’amable concentració i amb bona capacitat per 
envellir.

L A  F O R Ç A  D E  L A  T E R R A





Celler Cooperatiu d’Artés

08271 Artés
T. 93 830 53 25
artium@cavesartium.com
www.cavesartium.com

Celler Cooperatiu de Salelles
Ctra. Igualada, s/n
08241 Manresa
T. 93 8720572
coopsalelles@coopsalelles.com
www.coopsalelles.com

C/ Rocafort, 44



Collbaix
Celler el Molí
Camí de Rajadell, Km 3
08241 Manresa
T. 93 102 19 65
collbaix@cellerelmoli.com
www.cellerelmoli.com

Celler Solergibert
C/ Barquera, 40
08271 Artés. 
T. 938305084
josep@cellersolergibert.com
www.cellersolergibert.com



Celler Fargas Fargas

08253, Salelles
T. 93 835 85 47  
celler@fargas-fargas.com
www.fargas-fargas.com

Cal Quico, 15

Heretat Oller Del Mas
Ctra. Igualada (C-37z) km. 91
08241 Manresa
T. 93 876 83 15  
enoturisme@ollerdelmas.com
info@ollerdelmas.com
www.ollerdelmas.com



Jaume Grau i Grau

Ctra. C37 Igualada Manresa, Km. 75,5
08255 Maians (Castellfollit del Boix)
T. 93 8356202
info@vinsgrau.com
www.vinsgrau.com

Caves Gibert

Doctor Farrer Solervicents, 10
08271 Artés
T. 93 8305008
cavagibert@cavagibert.com
www.cavagibert.com



Mas de Sant Iscle

08272- Sant Fruitós de Bages
T. 938743806
info@masdesantiscle.com
www.masdesantiscl.com

Casa Vilanova

Més Que Paraules
Finca Jaumandreu
08259 Fonollosa
T. 93 4283984
info@santitsbcn.com
www.mesqueparaules.cat



Organitza: 

Amb la coorganització:  

Amb la col.laboració:  
	
	 FUB, Vinthink, Regió 7, Fundació Catalunya-La Pedrera, Les Cuineres
	 del Bages, Federació d’Associacions de Veïns de Manresa, Biblioteca		
	 del Casino, Xarxa de Biblioteques Veïnals de Manresa, Seté Cel i 		
	 Kursaal Espai Gastronòmic
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www.dopladebages.com - www.manresaturisme.cat


